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A Magyar Eleimiszerkonyv 1ranyelvemek hatalydra vonatkozoé rendelkezéseket
az élelmiszerekrél szélé 1995. évi XC. torvény és a vegreha;tésara kiadott
1/1996. (1. 9.) FM-NM-IKM rendelet tartalmazza.

A Magyar Elelmiszerkényv iranyelveit folyamatosan igazitjik a fogyasztéi igé-
nyek vailtozdsaihoz, a tudomadny és technika djabb ercdménycihez. Ezért ezen
irinyelv hasznilata clétt gy6z6djon meg arrél, hogy a széveg idékozben nem vil-
tozott-e.

A viltozdsokat a Mezégazdasigi és E!elmezesugyx Ertesité Kozli. Az lr.myclvekct
az MSZT Szabvinybolt (Budapest 1X. UlI6i ut 25., levélcim: Budapest Pf. 24,
1450) arusitja. :
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MAGYAR ELELMISZERKONYV

\

Codex Alimentarius Iungaricus

2-8711 szamu iranyelv
Ecet- és ecetsavkészitmenyek

Vinegar and acetic acid products

L. A TERMEKCSOPORT MEGIIATAROZASA

Az coctkészitmények olyan ccetsaval tartalmazo termékek, amelyek élelmiszerck {zesitésére ¢és tar-
tositasara valok.

1.1, Ecct

Azonosité szam: 2-8711/1

Olyan term¢k, amelyct mezdgazdasigi eredetii nyersanyagok kettds fermentaciojaval (alkoholos-ecet-
savas) allitanak cld, izcsitett ccct esetén pedig teunészetes eredetii izesitdanyagok és/vagy engedélye-
zett adalékanyagok hozzdadasaval.

Osszes savtartalmuk ecetsavban kifejezve legalabb 5,0% (m/V) [5,0 g/100 cm’].

Eccttipusok

1.1.1 Etelecet:
Meczdgazdasagi credeti finomszeszbd! (ctil-alkohol) ccetes fermentacidval, bioldgiai Gton eld-
allitott tcrmeék.

1.1.2. Borecet
A szolébor ecetes fermentaciojval eldallitott termék.

1.1.3. Gylmdlcsborecet .
Kiilonbozd gyiimolessk borabol (a szdldbor kivetelével) ccetes fermentacioval cldallitott ter-
méek. '

1.1.4. izesitett ecet
Ceetbdl (Siclecet, borecet, gylimélesborecet) fzesitdanyagok ¢s/vagy novényi kivonatok és/vagy
cagedélyezett adalékanyagok hozzdaddsaval el@allitott termek.

1.2. Llcetsav
A fa széraz lepérlasi termékeibol vagy szintetikus tton eldallitou, étkezési mindségl ecetsav, amely
kézvetlen fogyasztasra nem keriilhet.

Ecctsavtipusok

1.2.1. Etkezési ecetsav

Azonosité szim: 2-8711/2
Eikezdsi mindségd ecctsavbol, szilkség szerint ivovizzel és/vagy étclecettel meghatdrozott t6-
ménységiive higitott coctkészitmény, amelynek ccetsaviartalma 10,0 — 15,0% (m/V),

1.2.2. Ecetsav-eszencia

Azonositd szam: 2-8711/73
Gikezési mindségi ceetsavbol, szitkség szerint ivovizzel dsivagy dtelecettel meghatdrozott t6-
meényséaire higitott ecetkészitmeny, amelynck ccetsaviartalma 15,5 = 20,0% (m/V).
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2. FELHASZNALHATO ANYAGOK

A lermék gyartasahoz csak a vonatkozo katelezd clbirasoknak (térvény, rendelet, ME 1. kotet), nem-
zoti szintli ajanlisoknak (ME IT. Kotet, szabviny). czek hianydban a szokasos kereskedelmi Kovetel-
ményeknek ¢s az étkezési celnak megfeleld mindscgi, a kdvetkezokben (clsorolt anyagok hasznal-
hatok fel. ' :

2.1. Ecet

2.1.1. Alapanyagok
Finomszesz (mezdgazdasigi nycrsanyagbol {crmentdcioval elalliton, rektifikdlt alkohol)
SeBidbor S
Gyumalesbor (bogyds, egyéb gytimdlcs)
[voviz

2.1.

9

. {zesitdanyagok
Gyiimdlcs- és zoldségfélck
Gytmgleslé, gyiimalessiiritmeény
FGszerndvények (friss vagy szaritott allapotban)
Fdszernévények kivonatai
Cukor
Mcz
Konyhaso
[1i6olajok
Aromak

2.1.3. Adalékanyagok
Az ME 1-2-89/107 szamu el8iras szerint,

2.1.4. Technolégiai segédanyagok
Az ccctsav-bakiériumok szaporoddsahoz és novekedéséhez szilkséges szerves és szervetlen
anyagok ( gliikoz, malata-, ¢leszt6kivonat, foszfor-, ammonium- és kaliumsok). '
Sziir6- és deritdanyagok ’ i

2.2. Ecetsav tipusok

Etelecet
[Zcctsav
Ivéviz

3. ELOALLITASI FOLYAMAT
3.1, Eloallitis

3.1.1. Ecet _
Az ceetgyartds alkoholtartalmu folyadék biologiai oxidacidjabol 4ll, amelyet az ccetsav-bakté-
riumok aerob kérillmények k8z8tt végezaek. ' '
A feldolgozandd alapanyagbdl clészér Ggynevezett cefrét kell késziteni, amcly uz eccisav-bak-
ériumok szamara megfeleld koncentracidban tartalmaz alkoholt, ecetet és tipanyagokat.
Az alkoholtartalmu folyadék dralakitdsat ecetté Kiil6nb6zd Upust fermentorban végzik. Az étel-
ceet fermentacidja lehet répzitert sejtes ¢s szubmerz (alameritett), amelynek soran- biztositani
kell az ecctsav-baktériumok szamdra a szikséges oxigénkoncentracidt ¢s az optimalis hémér-
sékletet,
Az ccethdl az ecetsav-baktériumokat és a mechanikai szennyezddéseket deritéssel és sziréssel
tavolitjak el.
A termek eccisavianalmat ivévizzel ésivagy ccetrel dllitjak be. ‘
A kis savtartalint, nagy extrakianyag-tartalmi ecetek mikrobioldgiai stabilizalisat pasztdrdzés-
scl ésivagy kén-dioxid-adagolassal végzik.
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3.1.2. Ecetsav tipusok :
A kémiai aton eléillitott, éthezési mindségl ecctsav saviartalmac ivovizzel és/vagy ételecetiel
altitjak be. ' ‘

3.2. Csomagolis

A késziermek az élelmezés-cgéseségiipyi cloirasoknak megfeleld, a termckie engedélyezert edényzet-
be, csomagoloanyagba lthetd.

A fopyasztoi forgalomba hozatalra engedélyezett térfogatértékeket az ME 1-1-75/106 szam cléiras
tartalmazza.

3.3, Tirolis
Napfénytél védve tdrolando.

4. MINOSEGI KOVETELMENYEK

4.1. Erzékszervi jellemzok

Tisztasdg:  tikrds, idegen anyagtél mentes; mikroorganizmusoktél szdrmazo iledéket nem tartai-
maz;. borecet és gyiimdlcsecet esetén enyhe zavarossag meg van engedve.

Szin: az ccet tipusdra ¢s az ecetsavra jellemz$ szinamyalat és szinintenzitds;
ételecet esetén szintclen vagy enyhén sargis szindrnyalat meg van engedve.

Iz, illat: az ccel &s az ecetsay tipusara jellemzd harmooikus illat és izhatas;
idegen illat ¢s (z nincs megengedve.

4.2. Fizikai és kémiai jellemzok

42.1. Altalanos kdvetelmények:
Az ecetkészitményck savtartalmanak éitéke a névleges ért¢kidl £0,3% (m/V) térhet el

4.2.2. Kémiai jellemzok

Mindségi jellemzd Kévetelmény
Maradék alkoholtartalom, legfeljebb 0,5% (V/V)
Osszes kén-dioxid-tartalom, legfeljebb 170 mg/l

az élelmezds-cgésaséglgyi

Fémtartalom we s .
eldirasok szerint

Az sszes saviartalomra vonatkozo elBirdsok ecettipusonkéntkent:

Etelecet, legalabb 10,0% (m/V)
Rorecet, legaldbb 6,0% (m/V)
Gyiimalesboreeet, legaldbb ' 5,0% (m/V)
izesitett ecetck, legalibb 5,0% (m/V)
Etkezési cectsav 10,0 - 15,0% (m/V)
Ecetsav-eszencia 15,5 ~ 20,0% (m/V)
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5. JELOLLS

5.1. Megnevezés \

Az ,ccct” megnevezes onilloan, szodsszetételben vagy jelzos kifejezésben kizdrdlag az 1.1, pontban
meghatarozott ceettipusokra hasznilhaté.

Az 1.1.2. &5 az 1.1.3. pont szerinti clnevezds csak abban az esctben hasznalhatd, ha a wcemék ) 00%-bana
megnevezésben szerepld anyagbol késziilt, '

Az 1.1.4. pont szerinti izesitett ecetek megnevezésében szerepelnie Kell az izesitdanyag nevének,

Az 1.2. pontban meghatdrozott termckekre az ¢tkegdsi ecetsav ¢s az ccetsav-cszencia nevek hasz-
nathatdk. '

5.2. Egyéh jelolések

A hatilyos jogszabalyokban eldirtakon wil a kovetkezd jelsléseket kell feltiintetni:
{zesitett ecetek esetén az izesitdanyagok mennyiségét is fel kell tintetni pl. ...g/l cukrot vagy ..g/l sét
tartalmaz, ha azok meghaladjak a 20,0 g/l mennyiséget.

Az ccetkészitmények sszes savtartalmat ecetsavban kifcjezve % (m/V)-ban kell feltiutetni.
A 10% (m/V)-nél kisebb koncentricioja ecettipusok eseicben célszerl feltiintetni a kdvetkezd fcl-
iratot:

,Gyermek kezébe nem keriilhet”

10% (m/V) és 20% (m/V) kozoti koncentracidjii ecetsav gyenge mereg, ezért a csomagoldsan a
kivelkezd, a kockazatra és biztonsdgos hasznélatra utald jelcket ¢s mondatokat kell felttintctni:

Mérsékelten veszélyes anyag - (V-C);
B Szem- és borizgato hatasd (R 36/38);
Gyermek kezébe nem keriithet (S2)

Ha szembe keriil, b vizzel azonnal ki kell mosni és orvoshoz kell fordulni (S 26)".

A neu6 wWrfogatot literben kell megadni.

Az ccetkészitményeket nem szabad gy elnevezni ¢s jelslni, hogy az credetére vonatkozoéan a fo-
gyasztoét félrcvezesse. '

Az .ccel” megneveeds a termék alapanyaganak [Sldrajzi credetére, ¢s az adott technoldgiéra utald sza-
vakkal egyiitt is (Sherry ecet..., Tokaji borecet) hasznalhato. ' N
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